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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Menus de cantine
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TOMATE AU THON

GIGOT D’AGNEAU AU THYM
FLAGEOLETS

FROMAGE BLANC

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine.
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Toutes nos viandes sont d’origine FRANCAISE

SAUCISSON À L’AIL

COQ AU VIN
TAGLIATELLES

FROMAGE

FRUIT

AVOCAT AUX CREVETTES

ESCALOPE DE VOLAILLE PANÉE
GRATIN DAUPHINOIS

COMPOTE

SALADE DE LENTILLES

PIZZA VÉGÉTALE
SALADE VERTE

YAOURT

SAMOUSSA AUX LÉGUMES

GRATIN DE POISSON 
RIZ SAFRANÉ

FROMAGE

GÂTEAU COCO 

CAROTTES RÂPÉES

RAVIOLES AU FROMAGE

CLAFOUTIS

FEUILLETÉ AU SAUMON 

LÉGUMES FARCIS

FROMAGE

FRUITS

SALADE VERTE

SPAGHETTI BOLOGNAISE

YAOURT

PÂTÉ DE FOIE

POISSON, SAUCE CITRONNÉE
FONDUE DE POIREAUX

FROMAGE

COMPOTE 

TERRINE

EMINCÉ DE VOLAILLE AU CURRY
QUINOA

GÂTEAU MARBRÉ

SALADE VERTE

HAMBURGER
POMMES DE TERRE SAUTÉES

FROMAGE

FRUIT

OEUFS MIMOSA

JAMBON GRILLÉ
HARICOTS VERTS

COMPOTE 

SALADE COMPOSÉE

TAGLIATELLES AUX OLIVES

FROMAGE

SALADE DE FRUITS

GOUGÈRES AU FROMAGE

PAVÉ DE POISSON, SAUCE
ESTRAGON

PURÉE DE CAROTTES 

YAOURT


